
Benvinguts/des al Fòrum Llanatura: 
natura, creativitat i intercooperació.
Del 27 de novembre a l’1 de desembre, 
Llanatura presenta el Fòrum Llanatura, un 
nou espai dedicat a explorar les matèries 
primeres de Mallorca i el seu potencial en 
diversos àmbits productius, creatius i socials. 
La iniciativa, que es durà a terme a la nau 
industrial de Can Beltran (Inca), engloba un 
programa ric en activitats que connecten els 
recursos naturals, el disseny i la comunitat 
des d’un enfocament holístic, divulgatiu i 
disruptiu.

El Fòrum Llanatura: una plataforma 
d’oportunitats amb base 
transformadora i caràcter social.
A través d’una instal·lació expositiva, 
xerrades, activitats familiars, gastronomia 
i música d’arrel, el Fòrum Llanatura té com 
a objectiu valorar les matèries locals, com 
la llana, el cànem, la pedra, la fusta, etc. i 
les seves aplicacions funcionals, creatives 
i relacionals. Al llarg de cinc dies, podreu 
descobrir com la natura, el disseny i l’art 
esdevenen eines capaces d’afrontar els 
desafiaments territorials, econòmics, polítics 
i socials de les Illes Balears.

La Botiga del Fòrum Llanatura: la 
millor qualitat de les marques locals.
En aquest emplaçament tan singular, 
trobareu una selecció de productes 
artesanals i plens de significat fabricats 
per persones i entitats compromeses amb 
el territori. Tèxtils, ceràmica, cosmètica, 
joieria, mobiliari, art i diversos articles 
contemporanis que conten històries de 
proximitat, d’innovació i de generació de 
rendiments socials i ecològics. 

La festa del Fòrum Llanatura: per a 
tothom i per a tots els sentits!
L’encontre oferirà una cuina de tardor amb 
els millors ingredients locals i de temporada 
i també diverses actuacions amb el segell 
únic de les nostres tradicions. Patrimoni, 
diversitat, identitat i vincle social, elements 
clau per a celebrar un futur més circular, 
resilient i amorós. 

participants
Adriana Meunié, Accidente con Flores, 

Adriane Escarfullery, Àlex Mestre, Amarar, Ana Grajales, 
Artífex Balear, Associació de Varietats Locals, 

Aulets Arquitectes, Bal Ceramics, Carob, 
Cerámica Primitiva, Desanuda, Esther Zafrilla, Fairfilzt, 

Fet a Sóller, Gaadart, Gaia Natural, Juntos Farm, La Pecera, 
Llanatura, Mel Caramel, Noma Canem, Obrador Apaema, 

Paumes i Brins, Pocovineta, Raconada, Santa Palma, 
Serra Flowers, Silvia Fernández Zabala, Sol Lana, Studio Islas, 

Teixits Vicens, Ve d’Avior i Cati Ribot i Xia Joies

gastronomia
Aubocassa, Bodega Nacra, Caterina Pieras i Daica, 

Madre Sierra, T’estim i Tres Glops

programa cultural
Mar Grimalt, Júlia Colom, Mateu Xurí, 

Maribel Servera, Alícia Olivares i Joana Carreras

Organitzadors:

@forumllanatura

Patrocinador: Col·laboradors:



DIUMENGE 1 DE DESEMBRE

celebrem
10.00-11.00 h
Fes-me 5 cèntims - Marca inspiradora
Coneix, de primera mà, les marques participants  
en el fòrum: Amarar, Bodega Nacra i Madre Sierra. 

11.00-11.30 h
Taller familiar - Activitat en col·laboració amb el Museu 
del Calçat 
“Dels peus a les sabates” amb Sebastià Mascaró. 
Recomanable per a nins i nines a partir de 7 anys.  
Activitat gratuïta. Places limitades. Inscripció prèvia a: 
llanatura.com

11.30-12.00 h
Visita guiada al taller Llanatura
Descobreix els processos de la manufactura tèxtil i el 
projecte ideològic. Activitat gratuïta. Places limitades. 
Inscripció prèvia a: llanatura.com

12.00-13.30 h
Degustació de melmelades, formatges vegans i tast de 
vins amb Madre Sierra i Bodega Nacre 
Descobreix com les melmelades ecològiques de cireres 
silvestres d’Estellencs i els formatges vegans d’ametlla 
mallorquina mariden amb les varietats autòctones  
(malvasia i giró) del peu del Puig de Santa Magdalena. 
Preu: 15€. Places limitades. Reserva prèvia a: llanatura.com

13.30-14.00 h
Cloenda glosada amb Maribel Servera, Mateu Xurí  
i Alícia Olivares
Conclusions del Fòrum Llanatura relatades amb inventiva, 
destresa i ferocitat dialèctica.

10.00-14.00 h 
Botiga oberta
Troba productes de marques amb compromís que  
impulsen un canvi regeneratiu.

DISSABTE 30 DE NOVEMBRE

la insularitat com a oportunitat
 
11.00 -12.00 h
Activitat familiar amb Joana Carreras 
Contacontes de “El xai d’en Pau”. Recomanable per a nins  
i nines a partir de 4 anys.
 
12.00 -12.30 h
Visita guiada al taller de Llanatura
Descobreix els processos de la manufactura tèxtil i el projecte 
ideològic. Places limitades. Activitat gratuïta. Inscripció prèvia 
a: llanatura.com

12.30 -13.00 h
Fes-me 5 cèntims - Marca inspiradora
Coneix, de primera mà, les marques participants al fòrum: 
Cerámica Primitiva, Mel Caramel i Noma Canem.
 
13.00-14.00 h
Xerrada - La creativitat com a oportunitat  
Conversarem amb Tatiana Sarasa, Caterina Pieres i Rosa 
Caterina Bosch per descobrir com es cultiva un talent creatiu 
(món artístic i el món culinari) que alimenta un esperit crític 
que interacciona positivament en el territori.
 
14.00-16.00 h
Oferta gastronòmica amb Caterina Pieras - Daica
Menú de producte local. Adaptat a persones vegetarianes. 
–1r. Sopa ancestral de tardor.   
–2n. Coca d’esclata-sangs amb ceba caramel·litzada i tòfona 
d’Inca i Coca de pastanaga morada amb fonoll i camaiot. 
–3r. Formatge blau “Sa Vinya” flamejat amb codonys al forn.
Preu: 25 €. Places limitades. Inscripció prèvia a: llanatura.com
 
16.00-17.00 h
Xerrada - La cura com a oportunitat
Conversarem amb professionals i persones expertes en 
primera persona sobre projectes socials disruptius (T’estim, 
“En un Lugar de la Mente” i Llanatura). Veurem com 
esdevenen una oportunitat de canvi pel territori, per a les 
persones que conviuen amb un trastorn mental greu i per a la 
comunitat.
 
17.00-17.30 h
Fes-me 5 cèntims - Marca inspiradora
Coneix, de primera mà, les marques participants en el fòrum: 
Aulets Arquitectes i Xia Joies.

17.30-18.50h
Xerrada - Cercles de producció i consum regeneratius 
Conversarem amb Alfredo Arias (Director Insular de Comerç), 
Miquel Ramis (Balears Verd) i Alícia Torres (Juntos Farm) sobre 
com l’emprenedoria rural articula nous models d’activitat 
regenerativa que capgiren desafiaments territorials i 
productius a les Illes Balears.

19.00 h
Actuació musical: Júlia Colom

11.00 - 21.00 h 
Botiga oberta
Troba productes de marques amb compromís que impulsen 
un canvi regeneratiu.

DIVENDRES 29 NOVEMBRE

el disseny com a facilitador
15.00-16.00 h
Obertura de portes

16.00-17.00 h
Visita guiada al taller de Llanatura
Descobreix els processos de la manufactura tèxtil i el projecte 
ideològic. Places limitades. Activitat gratuïta. Inscripció prèvia 
a: llanatura.com

17.00 -18.00 h
Fes-me 5 cèntims - Marca inspiradora
Coneix, de primera mà, les marques participants en el fòrum: 
Ana Grajales, Adriane Escarfullery i Fet a Sóller.

18.00 - 19.00 h
Xerrada - El disseny com a facilitador
Conversarem amb Adriane Escarfullery, Airí Ferrer i Itxaso 
Lecumberri per descobrir com el disseny (interiorisme, moda 
i calçat) esdevé un agent catalitzador de noves formes de 
produir i de consumir en diferents territoris. 

19.00 - 20.00 h
Actuació musical:  Mar Grimalt

20.00 - 21.00 h
Oferta gastronòmica amb Caterina Pieras - Daica
Menú de producte local. Adaptat a persones vegetarianes. 
–1r. Sopa ancestral de tardor. 
–2n. Coca d’esclata-sangs amb ceba caramel·litzada i tòfona 
d’Inca i Coca de pastanaga morada amb fonoll i camaiot. 
–3r. Formatge blau “Sa Vinya” flamejat amb codonys al forn.
Preu: 25 €. Places limitades. Inscripció prèvia a: llanatura.com 

15.00 - 21.00 h
Botiga oberta
Troba productes de marques amb compromís que impulsen 
un canvi regeneratiu.

DIMECRES 27 DE NOVEMBRE

acció artística comunitària
10.00-12.00 h
Instal·lació  col·laborativa
Vine a crear, amb matèria nua, una part de la instal·lació 
expositiva temporal. 

DIJOUS 28 NOVEMBRE 

la matèria local com a far
19.00 - 19.30 h
Inauguració i presentació de l’espai Fòrum Llanatura
Amb la presència de Virgilio Moreno (Batle d’Inca)  
i Alfredo Arias (Director Insular de Comerç).

19.30 - 20.00 h
Visita guiada a l’exposició “Matèria Nua”
Coneix els secrets de l’abans, el mentrestant  i el després  
de la instal·lació efímera del Fòrum Llanatura a càrrec de 
l’equip Raconada.

20.00 - 21.00 h
Brindis 
Amb vins de la terra (Bodega Nacra i Vi d’Avior - Cati Ribot)

Botiga oberta
Sigues de les primeres persones a  firar. Troba productes 
de marques amb compromís que impulsen un canvi 
regeneratiu.
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